
 
 
 
 

MOYENS ET EQUIPEMENTS TECHNIQUES 
MIS A DISPOSITION DANS LE 

RESTAURANT PANORAMIQUE « LE TRANSAT » 
 
 
 
SURFACE UTILE TOTALE : 270 m² 
 
 
HAUTEUR SOUS PLAFOND : Variable de 4,15 m à 6,3 m 
 
 
PUISSANCE ELECTRIQUE : 
 
7 x 16 A mono (dont 2 sur terrasses) 
2 x 32 A tri sur terrasses 
Arrivée 63 A tri – coffrets de répartition multiprises 
 
 
AUTRES EQUIPEMENTS TECHNIQUES ET MOBILIERS :  
 

 1 monte charge (capacité 630 kg) allant de la chambre froide (rdc) à la cuisine (2ème 
étage) 
 

 1 fontaine réfrigérée 
 

 Mobilier des Docks Café pouvant être mis à disposition dans le restaurant ou les autres 
espaces : 

 
Tables buffets 
24 Tables rondes 180 cm de diamètre 
24 Tables rondes 150 cm de diamètre 
8 « mange-debout » 
25 Tabourets hauts 
9 Guéridons aluminiums 
30 Chaises aluminiums 
200 Chaises coques beiges 
210 Chaises simili-cuir 
50 mètres linéaires de tables rectangulaires 1,2 m x 0,8 m 

 
 
 
 
 
 



ESPACES ANNEXES : 
 

 Cuisine (Pièce de 25m2, hauteur sous plafond de 2,3m) équipée de : 
 

 Electricité :  
 

6 x 16 A mono 
 

 Equipements : 
 

1 centrale nettoyage et désinfection 
1 machine à glaçons 
1 friteuse Fagor 2 bacs 20l 
2 étuves électriques 9kw Air’T 
1 four polycuiseur Fagor 
1 grill Fagor 
2 plaques de cuisson électrique 
1 armoire frigorifique Fagor 
1 plan de travail en inox 
1 Machine à laver industrielle 
1 Hotte d’extraction 
2 éviers dont 1 avec plonge 2 bacs 
1 meuble présentoir à couverts 
1 meuble repose-plats mobile 
2 vitrines réfrigérées 

 
 2 terrasses de 98 m² 

 
 Chambre froide (14m3) : 

 
 Electricité : 

 
2 x 32 A tri 
6 x 32 A mono 

 
 Autres : 

 
1 centrale nettoyage et désinfection 
1 évier 
Monte charge (630 kgs) 


